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Jelmaiiarézat: d - di¢;

Az ar alatti kédok azon osszeteviket jelolik, amelyek a rd érzékenyeknél allergids reakcidt valthatnak ki.

- olutén; m - mustar; s - sajt; t - tojas; tej - tej; tejf - tejfol; tejsz - tejszin; tr - tird; v - vaj; z - zeller.
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Bazsalikomos paradicsomleves, Tejszines gylimolcsleves, " «
reszelt sajt* 460 Ft mediterran gyimolcsokkel* 580 Ft | Lebbencsleves 440 Ft | Magyaros gombaleves 4SQ Ft | Cseresznye leves 560 .Ft
22 g gt g tejf, t, z g, tejsz |
Szarnyashtsgombdc leves 600 Ft | Gulyasleves 700 Ft | Hasos erdleves, csigatészta 660 Ft | Haldszlé, pontyfilével 1100 Ft | Sertésraguleves 620 Ft
e gtz gtz gtz gtz
Siilt pulykacomb, pecsenylével, Pinceporkolt, benne f6tt burgonyal . . oz Resztelt csirkemdj, fétt Stefénia vagdalt, szezdmos
héazi burgonyapiiré 9?3 Ft (sertés tarja, marhafelsdl) 940 Ft | Csikos tokdny, ors6tészta igt(e)ifF;[ burgonya 800 Ft fasirt, szaftos tort burgonya 9420 tFt
Sertésporkolt, nokedli 880 Ft | Husos rakott karfiol 920 Ft eyl mosATEllvel 980 Ft | Vadas marha, csGtészta 1000 Ft | Paprikas csirke, tészta koret 880 Ft
. .| rakott csirkemell, rizs . .
tLg tejf, g tej, t g t tejf, m, g, tejf, t
Majorannds csirkemadjjal toltott . s s . p < < . (e
sertésborda, siilt hagymds kocka 940 Ft C's¥rk]e;¥n'ell sortésztaban siitve, 900 Ft Ratntott E)ulyka]r:)nell, 380 Ft Ba(t:(/)rglaldes kremsajttal toltott 1000 Ft | Rantott tonhal, rizs, majonéz 980 Ft
burgonya ot rizi - bizi ot petrezselymes burgonya g sertésborda, rizs oy o teif. 4. m, tejl
5 g p : Reorni] Aoe {REyar5 : p P Vegyes bOségtil, rizi - bizi
Erdlil fuslzlerektben l? alelt 900 Ft %lllf}?iy mgval ©s fgstolt Sfied 980 Ft | Veldvel toltott borda, rizs 960 Ft Ratntott iertest?)rj . 020 Ft | (fokhagymaval pacolt karaj, parizsi| 1000 Ft
csirkemell rdntva, kukoricés rizs otz oltott karaj, vajas burgonya ot ot petrezselymes burgonya g sfiataall st ofit o) ot
F Holstein sertésszelet, Sziizérmék, négysajtmartas, Sajtos siilt csirkecomb, iy iy . Siilt kacsacomb, parolt kdposzta.
petrezselymes burgonya 920 Ft burgonyakrokett 1080 Et zoldséges rizs 980 Ft | Borjupaprikds, vajas galuska 1200 _Ft tortburgonya 1450 Ft
gLm & tej &t tejf
Parmai spagetti (sonkds, Ricottas, spenotos ravioli, . . Fokhagymas sertéskaraj csikok,
tejszines, sajtos) 820 Fit fokhagymas tejszinmdrtas* 900 Ft | Hiisos lasagne 900 .Ft. UL IER 2 800 Ft mdrvanysajtos gnocchi 980 I.:t
&t &t &t s, tej, teff &t tejf gt tejsz
Vargabéles* 800 Ft | Fahéjas szilvas lepény* 780 Ft Eeﬁgy’es/gkalacsmta / izes, tirds, 760 Ft | Grizes tészta, baracklekvar* 740 Ft | Mikos epres gombdc* 800 Ft
g teif, b tr, v, te) g tej axaos tej b, g 2! &t
Kapros, tejfolos zoldbabfézelék, AP . Tejszines parajfézelék, siilt Szarazbabfézelék, piritott .. fem Al e o o
szarnyashuisos vagdalt BRI Lcnoscfozelék filstolt tarja 840. Ft csirkemell, fétt burgonya 820 Ft csészarhus 860 .Ft ZYelaiEitezels 5, St 860 Et
gt g tejf, m g g tejf g tej
Kapros, tejfolos o 1AL % Tejszines parajfézelék, fott . o 1AL % .. fen 14l s
~sldbabfézeldl* 42(2 Ft | Lencsefézelék iztgﬁljlt {ojs, burgonya* 74(3 Ft | Sz4razbabfézelék 4%(t)e irl’:t Zoldborsofézelék 42g,QelFt
Paradicsommal, sajttal, Kinai édes-savanyu csirkemell, Rozmaringos karajpecsenye, Réntoit lla. rizi-bizi* Emeletes rakott csirkemell
poéréhagymaval siilt csirkemell, rizs 940 Ft jdzmin rizs 960 Ft z0ldséges burgonyapiiré 920 Ft antott mozzarella, r1z1-bizl 980 Ft (sonka,ananész,sajt), rizs 940 Ft
613 Kcal,56,6g.f,22,2¢.75,52,8g.57 688 kcal43.7 3£.19.6 075 86.2 .57 Z 550 keal 37,3 ¢£,38.4 075.50.7 @.57 tej, v 835 kcal.51.4 o £.30.6 225,867 g5 gt 637 keal,54.5 2.£,10.3 0.75.82.9 a.57
Grillezett csikecomb falatok, toscan s . . . .
Raéntott brokkol, rizs, majonéz 800 Ft | salita / mozzerillas, paradicsomos 940 Ft Bolognai tOItOtt,gombafeJ ek, 920 Ft | Casino tojdsok, francia saldta* 900 Ft Kevert .S.alata.’ citrusos, olivds 980 Ft
silség ot jégsaldta, bazsalikomos joghurtos Sntet penne /marhahus/ o fs o teif. tej. m| OMEL siilt csirkecomb
Csirkecombfilé diokéregben, Paradicsomos burgonya fézelék, Erdei sombapaorikds. caluska® Fétt fiistolt csiilok, sargaborsod Marhasiilt, feketeszeder mértss,
siilt baconos vegyes zoldség 940 Ft | kemencés csirkemell 840 Ft g pap '8 940 Ft | fozelék 900 Ft | rott burgonya 1000 Ft
llﬂ'l 614 kcal,56,7 g.f,44,2 g.z,22,8 g.sz 568 kcal,32,3g.f,6,7g.2s,56,1g.52 440 kcal,27 g.f,3,9 g.zs,78 g.sz 920kcal,58,3g.f,47,9g.2s,76,58.52 564 kcal,36,5 g.f,18,7 g.zs,40,7 g.sz
Serpenyés csirkemell, bébi kukorica, Lecsds pecsenye kacsamaj, fott Zabpelyhes tengeri halfasirt, Metélhagymas, sonkds tarékrémmel Szezdmmagos rantott
prltamln paprika és brokkoli, rizs 960 Ft burgonya 900 Ft J4zmin rizs, kinai zoldségekkel 960 Ft | rakott csirkemell, grill zoldségek 940 Ft pulykamell, vitaminsalata 960 Ft
653 kcal, 458 g.£,16.83 9.75.81,7 g5z 614kcal 48 6g.1,5,29.75,95 2g.57. 620kcal,48.6¢.f,5,25.75,95,2g.52 414 kcal 49,8 ¢£,229 g.75,18.7,9.52 537 kcal 44,2 ¢.£,35,6 g.75,232 g.57 g, t
Tejszines, gombds, sajtos p o . Omlett, cs6ben siilt vegyes Siitében siilt padlizsan, Petrezselymes tejfolos
lasagne 842 tFt TIGISEEENE, [, TN Ol 2 QQ,fF ,E zoldségekkel %2%} paradicsommal, sajttal, rizs 820 Ft burgonyafézelék, tiikkortojas 78,9 tFt
Gesztenyepiiré 560 Ft | Gyiimélcs rizs 420 Ft | Meggyes makos rétes 440 Ft | Méteres kaldcs 480 Ft | Gundel palacsinta 460 th
tejsz tej g b tej g tej t g b tej,
SIS S dalem [l 630 Ft | Huasos rakott karfiol 660 Ft I HOSTITE , AN el 700 Ft | Rantott mozzarella, rizi-bizi* 700 Ft | Paprikas csirke, tészta koret 620 Ft
csirkemell rédntva, kukoricés rizs ot o toif. o toi ¢ | Takott csirkemell, rizs ’ g P ’ o foif 1
Kapros, tejfolos zoldbabfézelék, K 1L freegns . Tejszines parajfézelék, siilt Baconnal és krémsajttal toltott o Cen 1l el i 1
szarnyashiuisos vagdalt 562 3Ft Ligneslizel el Il i gqgf’FnE_ csirkemell, fétt burgonya 582 Ft sertésborda, rizs 70£ 3Ft ZoldlsiintiGadtele sl vl 62033?t
B+D 1400 Ft | A + C 1440Ft | B+ D 1540 Ft | B +G1 1780 Ft | A+ C 1400 Ft
A+C 1500 Ft | b + G2 1400 Ft |A + C 1260 Ft | A + C 1220 Ft | b + G2 1540 Ft
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