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Jelmaiiarézat: d - di¢;

Az ar alatti kédok azon osszeteviket jelolik, amelyek a rd érzékenyeknél allergids reakcidt valthatnak ki.

- olutén; m - mustar; s - sajt; t - tojas; tej - tej; tejf - tejfol; tejsz - tejszin; tr - tird; v - vaj; z - zeller.
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Bazsalik g leves, Francia h leves, sait ( -
r eizziitls {;r;os paradiesomieves 480 Ft g;ﬁ?scklz* AEYIMEAIEVES, SAJios 480 Ft | Lebbencsleves 440 Ft | Magyaros gombaleves* 480 Ft gﬁiﬁi&gﬁ?ﬁ;ﬁs en talalva/ 580 Ft
2z tejsz, g gt g tejf. t 2 g g, tejsz
Szarnyashtsgombdc leves 640 Ft | Gulyasleves 720 Ft | Hasos erdleves, csigatészta 680 Ft | Halédszlé, pontyfilével 1100 Ft | Sertésraguleves 640 Ft
e gtz gtz gtz gtz
Siilt pulykacomb, pecsenylével, Pinceporkolt, benne f6tt burgonyal . . oz Resztelt csirkemdj, fétt Stefénia vagdalt, szezdmos
héazi burgonyapiiré 9(t)e(]3 Ft (sertés tarja, marhafelsdl) 960 Ft | Csikos tokdny, orstészta %?t(e)i tht burgonya 820 Ft fasirt, szaftos tort burgonya 963 tFt
Sertésporkolt, nokedli 880 Ft | Husos rakott karfiol 940 Ft faakrga);ltlz:)rrlr:;rrlrallé.ﬂnlr(i)zarellaval 980 Ft | Vadas marha, cs6tészta 1020 Ft | Paprikas csirke, tészta koret 880 Ft
Lg tejf, g tej, ¢ ’ 2 b tejf, m, g tejf, t
Majorannds csirkemdjjal toltott Csirkemell sortésztaban siitve, Réntott pulykamell, Baconnal és krémsajttal toltott L . .
sertésborda, siilt kocka burgonya 960 Ft rizi - bizi 900 Ft petrezselymes burgonya 900 Ft sertésborda, rizs 1020 Ft | Réntott tonhal, rizs, majonéz 1000 Ft ]
2t 2t 2t &t & tejf, t, m, tej|
5 g p : p P : p z : Vegyes béségtdl, rizi - bizi
Erdei fliszerekben pacolt Lilahagymaval és fiistolt sajttal X st . Rantott sertéstarja, &Y cetal | D
csirkemell rantva, kukoricas rizs 9%,9, Ft toltott karaj, vajas burgonya IO(g),Ot Bl Velovel tltstt borda, rizs 982 tFt petrezselymes burgonya 92£ tFt g?rli(}:ﬁgia;ﬂtgﬁcggsgj’ parizst 1032 Ft
Holstein sertésszelet, Sziizérmék, négysajtmartas, Sajtos siilt csirkecomb, iy iy . Siilt kacsacomb, parolt kdposzta.
lilmluhﬂé.g petrezselymes burgonya 92(2 'l;t burgonyakrokett 1&22}? zoldséges rizs 980 Fit | Borjipaprikas, vajas galuska 1§£,)(t)eif;t tortburgonya 1450 Ft
Parmai spagetti (sonkds, ca g L. . .y Fokhagymas sertéskaraj csikok,
i S 86£tFt Mildn6i makaréni 82(3, Ft Husos lasagne 3 ?g(t)el;l:‘tii/ Tards csusza E’Ot,()tel;t B Y Z,St,QeEzt
< ‘: ( Vegyes palacsinta / izes, tir0s, . c . Mogyorokrémes
Vargabéles* 820 Ft | Fahéjas meggyes lepény* 800 Ft ) 780 Ft | Grizes tészta, baracklekvar* 740 Ft . C . i . 880 Ft
B pymiol e kakads/ * e o o minigombdc,vanilia sod6* e
izfr’;‘;s flel,fsfgsl‘fazzﬁ't’abf"zelek’ SRR 1.cncsciszelék fiistolt tarja 860 Ft Z;Jrf;;eesup‘j‘fféfgjfg;y Sa““ 840 Ft Sf;‘;;‘;ﬁgozelek’ piritott 860 Ft | Zoldborsofszelék, siilt virsli 880 Ft
gt g tejf, m > g g tejf g tej
e eleh® 420 Ft | Lencsefézelek 420 Ft E)ej{flSsZIESig%EE;gliozelek’ o 760 Ft | Szirazbabfézelék 420 Ft. | Zoldborsoftzelék* 420 Ft
g g tejf, m > g g tej g tej
Paradicsommal, sajttal, Kinai édes-savanyu csirkemell, Rozmaringos karajpecsenye, . . Emeletes rakott csirkemell
. . Réntott mozzarella, rizi-bizi*
gi’g@;ﬂgﬁ??gﬂ ;uzltzczslrkef;lzelé rizs | 940 Ft | jazmin rizs 980 Ft | zs1dséges burgonyapiiré 920 Ft 0 1000 Ft | (sonka,anandsz,sajt), rizs 960 Ft
ca g. £g.78 g.87 688 kcal,43,7 2.£,19,6 2.75,86.2 g.57 % 552 kcal, 37,3 g.f,38.4 £.75,50.7 g.sz tej, v 835 kcal,51,4 g.£,30,6 £.75,86,7 g.57 gt 637 kcal, 54,5 ¢.£,10,3 .75,.82.9 g.s7
Grillezett csikecomb falatok, toscan © . . .
. iy . Bolognai t61tott gombafejek, . > . ) Szezdmmagos rantott
Rantott brokkol, rizs, majonéz 840 Ft | salita / mozzerallas, paradicsomos 960 Ft . 920 Ft | Casino tojdsok, francia saldta* 900 Ft S 980 Ft
ot jégsaldta, bazsalikomos joghurtos Sntet penne /marhahus/ o fs ] o teif. tei. m) pulykamell, vitaminsalata o
Csirkecombfilé diokéregben, Paradicsomos burgonya fézelék, Erdei sombapaorikds. caluska® Fétt fiistolt csiilok, sargaborsod Marhasiilt, feketeszeder mértss,
siilt baconos vegyes zoldség 960 Ft | kemencés csirkemell 860 Ft g pap '8 940 Ft | fozelék 900 Ft | rott burgonya 1020 Ft
llﬂ'l 614 kcal,56,7 g.f,44,2 g.z,22,8 g.sz 568 kcal,32,3g.f,6,7g.2s,56,1g.52 440 kcal,27 g.f,3,9 g.zs,78 g.sz 920kcal,58,3g.f,47,9g.2s,76,58.52 564 kcal,36,5 g.f,18,7 g.zs,40,7 g.sz
Serpenyés csirkemell, bébi kukorica, Lecsds pecsenye kacsamaj, fott Zabpelyhes tengeri halfasirt, Metélhagymas, sonkds tarékrémmel Vasalt csirkecombfilé, kapros
pr1tam1n paprika és brokkoli, rizs 960 Ft burgonya 920 Ft jézmin rizs, kinai zoldségekkel 960 Ft | rakott csirkemell, grill zoldségek 960 Ft | toklecso 960 Ft
653 kcal, 458 g.£,16.83 9.75.81,7 g5z 614kcal 48 6g.1,5,29.75,95 2g.57. 620kcal,48.6¢.f,5,25.75,95,2g.52 414 kcal 49,8 ¢£,229 g.75,18.7,9.52 476 kcal 38,7g.1,9,7 g.75,27,3g.52
Tejszines, gombds, sajtos p o . Omlett, cs6ben siilt vegyes Siitében siilt padlizsan, Petrezselymes tejfolos
lasagne 862 tFt TIGISEEENE, [, TN Ol 2 fg,fF ,E zoldségekkel %%,Qefst paradicsommal, sajttal, rizs 820 Ft burgonyafézelék, tiikkortojas 80,9 tFt
FA B Almapaprika 160 Ft | Cékla 160 Ft | Uborkasalita 160 Ft | Majonézes képosztasaldta 160 Ft | Csemege uborka 160 Ft
Gesztenyepiiré 58t0 Ft | Gyiimolcs rizs 429. Ft | Tokos mékos rétes 489: Ft | Méteres kaldcs 500 Ft | Gundel palacsinta 480 th
ejsz ej gt tef g tej t & 4 te],
Erdei fliszerekben pacolt 650 Ft | Husos rakott karfiol 660 Ft Paradicsommal. mozzarellaval 700 Ft | Rantott lla. rizi-bizi* 700 Ft | Paprikis csirke. tészta koret 620 Ft
csirkemell rantva, kukoricas rizs o1z tei - | rakott csirkemell, rizs antott mozzarella, T1zl-bizl aprikas csirke, feszia kore .
, b il & tej, t &t g tejf, t
Kapros, tejfolos zoldbabfézelék, K 1L s . Tejszines parajfézelék, siilt Baconnal és krémsajttal toltott Emeletes rakott csirkemell
szdrnyashudsos vagdalt 582 tFt Lencsef6zelek fustolt tarja gqgf,F”E csirkemell, f6tt burgonya 608 Ft sertésborda, rizs 703 tFt (sonka,anandsz,sajt), rizs 630 Ft
m B+D 1420 Ft | B + G2 1420 Ft | B + D 1560 Ft | B +G1 1780 Ft | A + El 1480 Fit
| M2 JN'e 1320 Ft | A + C 1360 Ft | A + C 1260 Ft | A + C 1240 Ft | B + G2 1420 Ft
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