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héuws ______§  kedd |

szerda

Az ar alatti kédok azon osszeteviket jelolik, amelyek a rd érzékenyeknél allergids reakcidt valthatnak ki.
Jelmagyarazat: d - did; g - glutén; m - mustdr; s - sajt; sz - szezdmmag; t - tojas; tej - tej; tejf - tejfol; tejsz - tejszin; tr - tard; v - vaj; z - zeller.

Fokhagymakrém leves,

ssemlekocka* 400 Ft | Gyiimolcsleves* 480 Ft |Zoldséges grizgaluskaleves 340 Ft | Tejfolos karfiolleves* 340 Ft | Mézes vorosboros szilvaleves* 480 Ft
g g tejsz % tejf gtz gtz g tejsz
Bakonyi betyérleves, P P P p Z06ldséges csontleves, .
sertéshissal (gomba, zoldségek) gsi(,} 1:tz Husleves gazdagon / tydk,marha/ 6?(3, th Babgulyés (marhahs) 6?(2 Ft B e 53(1), Ft Frankfurti leves 5g6(t)e ’_jlft
C Rizses hds 800 Ft rfljleOI,OS. mustdros csirkecomb 820 Ft |Brassoi aprépecsenye 840 Ft T_afh(znyas hus, pulykacomb 800 Ft |Rakott krumpli 880 Ft
Hiétel 1lé, hazi galuska ot filébol ot o teif, t tej
D Fokhagymads sertéssiilt, szaftos Hagymés piritott velével rakott . PR . Harcsapaprikas, szalonnés taros p ‘.
.. 800 Ft e 880 Ft | Csirkeziiza porkolt, nokedli 740 Ft ) 1450 Ft | Borsos tokény, kézi tarhonya 920 Ft
i s ;
=R tOrtburgonya karaj, rizs o 21 csuszaval g teff. ¢ o ¢
e L . Kapros juhtiréval toltott
; . . Debreceni toltott borda, Pulykamell fiistolt sajtos co g . .
m Réntott csirkemell, rizi-bizi 800 Ft petrezselymes burgonya 880 Ft bundaban, hézi burgonyapiiré 840 Ft Mil4néi sertésborda 820 Ft | csirkemell, petrezselymes 880 Ft
gt gtm g ttef, v g st burgonya gt
E2 Gombdval és sajttal toltott karaj, Csirkemell périzsi bunddban, Camemberttel és sonkaval toltott Csirkemell hdrom magvas Sajttal toltott sertésborda, rizi-
e hizi burgonyapiiré 860 Ft rizi - bizi 820 Ft borda, rizs 900 Ft bundédban, zoldséges rizs 820 Ft bizi 860 Ft
gt te v gt gt 8 1Sz gt
Paprikds bunddban siilt hekk filé, Vaddiszn6 tarja siilt, vadas Fokhaevmaval tiizdelt eeészben Gesztenyével és aszalt szilvaval
fliszeres hasabburgonya, 940 Ft |martas, hdzi zsemlegomboc 1250 Ft | -oxhagymav: ol g 840 Ft | Sertéscsiilok pékné médra 960 Ft | toltott pulykamell, burgonya piiré | 920 Ft
p . S < iy e stilt sertéstarja, tepsis burgonya .
fokhagymds tartir & t, tej, tejf, m] [glutén, tojis, mustdr.tejfol} g tej, v
Sl o . o Bolognai rakott Sertészizérmék, Tejtolos, paprikés csirkés rakott
s 1 .
et R Rt 683 tFt Krumplis tészta 683 tFt penne/sertéshisbol/ 82(2 Ft négysajtmartas,burgonygomboc 98}9 tFt tészta, reszelt sajt 82}9 tFt
G2 Rizsfelfujt, baracklekvar* 700 Ft R’alfott pa{acsmt/a / 680 Ft |Hazi izes bukta* 620 Ft | Maikos guba* 600 Ft | Malnakrémes piskota 680 Ft
1Essta . tard,kakao,lekvar/* . . . .
tej, t g 1, te] g 1, tej g, tej gt te
- P Majorannds burgonyafdézelék,
3 I oaorso fzelek, vagdalt 720 Ft | Kelkaposztafozelék. 740 Ft | Zsldbabfézelék, siilt debreceni | 760 F mos csirkemell falatok 760 Ft | Babf6zelék sertésporkslt 740 F
i argaborso tozel€k, vagda t fokhagymds sertés aprépecsenye t Oldbabfdzelék, siilt debreceni J t s%ezamos csirkemell falato . t abfozelék sertésporko J t
hiisas_feltfttel &t g g tejf |rantva g tejf, t 8 tejf
m Sagaborsé fézelék* 400 Ft |Kelkdposzta fézelék* 400 Ft | Zoldbabfézelék* 400 ,lft Majorannas burgonyafzelék * 400 ’Et Babfézelék* 400 }:t
g g 2 te] 2 te] 2 tej
e AL 1at Oviri csirkemell, rizs /sonka, Sajttal, brokkolival gongyolt . . Szarnyashiisgombd6cok
J Siilt csirkecomb, z6ldség koret 880 Ft gomba, sajt/ 880 Ft pulykamell, vajas parolt kukorica 900 Ft Rakott kel csirkehissal 820 Ft kapormartas, rizs 780 Ft
kiméld 465 kcal, 47,1 ¢.f,12,3 g.75,22,1 g.57 695 kcal,52,8 2.f,21.8 .75,80,3 g.57 772 kcal,44,7 ¢.£.48 9.75.36,6 g.57 761 kcal,51,8¢.f,22,1 2.75,88,2 g.52 g 1 te]:f 765 kcal,40,5 ¢.£,20,3 g.75,81,2 g.57 g, tejsz
Sopszka salata, baconba gongyolt P L1 Kérozottel toltott paprika, p . .
csirkemell/kevert friss saldta, 880 Ft bRantott ponlt/)f[flle, snidlinges 980 Ft | Cézar salita siilt csirkemellel 840 Ft | sonkakrémmel toltott paradicsom, | 840 Ft Rar}tott g*ombafejek, Tzs, 720 Ft
L juhtiréval/ urgonyasalata g t tejf, m g tejf, t, tej, m| friss zoldsalatak i, tejf | MAIONCZ g, tejf, t, tej, m
L Z0ldséges koleskasa, barbecue Pulykacomb pecsenye,fekete Erdei combapaprikds. ealuska® Tepsis burgonya leveles Pérolt marhafelsél, f6tt
Wil csirkemell 820 Ft | ribizli martis, Jazmin rizs 880 Ft & pap = 820 Ft spenottal és csirkemellel siitve 820 Ft burgonya, soskamartas 940 Ft
sluténnsentes 392 kcal,41,19.f,2,9 9,75,39,5 g.57 % 697 kcal, 48,4 o.f,17,8 2.25,86,5 g.57 440 kcal, 27 g.f,3,9 £.75,78 g.57 412 kcal, 41,8 9.f,2,4 9,75,42,4 9.57 630 kcal,27,9 ¢.f,31,2 £.75,39,5 g.57
P Pulykamell steak, almds pérolt Siilt csirkeszdrnyak, joghurtos Fitness csirkemell paprikas, Tenceri halas. z6ldséees rizott Vasalt csirkecombfilé, kapros
MW kdposzta, tort burgonya 880 Ft |karalabé fézelék 800 Ft | durum orsétészta 840 Ft & ’ g 900 Ft | friss toklecsoval 840 Ft
564 kcal 352 o f,17.6 97548 8 0.5 516 kcal 468 o £,10.1 g.7537.2 o8 g 483 kcal 38,9 0£92 075804 g.5 £ teif 6011 kcal 498 o187 075458 9.57 S 4760kcal 38.70.f.9.79.78.27.39.57
- aposztasalata t ovaszos uborka t salamadé t orkasalata t aprika salata t
mN Kiép 14 140 Ft |Kova bork 140 Ft | Csalamadé 140 Ft | Uborkasals 140 Ft |Paprika sald 140 F
S Okorszem 340 Ft | Csoki torta 420 Ft | Somléi galuska 440 Ft |Meggyes, dios rétes {glutén,tej] | 380 Ft |Eszter szelet 400 Ft
siiteminy g, t, tejf, tej, t g tej t g, t, tej, tejsz, d g, tejsz, t, tej
Fokhagymas sertéssiilt, szaftos o Pulykamell fiistolt sajtos Csirkemell hdrom magvas Tejfolos, paprikds csirkés rakott
u-!_]m tortburgonya DOURBLN Krumplis tészta 480 Ft bundédban, hazi burgonyapiiré 600 Ft bundédban, zoldséges rizs 580 Ft tészta, reszelt sajt 580 Ft
gt & htev &b sz gt
V Sérgaborsé fézelék, vagdalt 500 Ft ?elkap oszfafozel/ek, ) 520 Ft | Zoldbabfézelék, siilt debreceni 540 Ft | Maikos guba* 420 Ft | Babfézelék sertésporkolt 520 Ft
Mg ot okhagymads sertés apropecsenye 2 o, tejf o, tej o teif
A+ El 800 Ft |A +C 860 Ft [A + D 720 Ft |A +C 760 Ft [B + G2 820 Fit
| M1 R 1180 Ft |A +E1 1260 Ft |B + G2 1180 Ft [B + H 1200 Ft |B + E2 1320 Ft
M2 NS 1140 Ft B + G2 1220 Ft [A + C 1120 Ft [A +C 1080 Ft [A + C 1280 Ft
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