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Mediterran gyiimolcsleves™
leves

Az ar alatti kédok azon osszeteviket jelolik, amelyek a rd érzékenyeknél allergids reakcidt valthatnak ki.

Tejfolos burgonyaleves,
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580 Ft | Marhacsontleves, tészta 480 Ft | Olasz zoldségleves, reszelt sajt* | 480 Ft csipetke® 420 Ft | Citromos almaleves* 560 Ft
tej 24z L gz P 26z g, tejsz
Szarnyasraguleves 600 Ft | Bableves fiistolt csiilokkel 700 Ft Ealocgulyas / sertés, zoldbab, 620 Ft qudbor,soleves,’ 600 Ft | Libaleves, ztzaval,tésztdval 620 Ft
hiisos leves urgonya/ .. | csirkehusgaluskaval
2.tz 2Lz g, to, tejf L gz - A4
Z6ldséges csirkemell rizotté 880 Ft | Erdélyi hisos rakott kdposzta 940 Ft | Bécskai rizseshis 860 Ft qum? Tngos sertéssillt, 900 Ft | Paprikas krumpli, siilt debreceni| 860 Ft
oz o teif. tei. ¢ sajtmdrtas, roszti e
Hortobagyi sertésszelet, nokedli 360 Ft Tarhonyés hids, marhaldbszarbol 980 Ft Balkoll(lyl csirkecombfilé, hazi 880 Ft | Rakott krumpli 940 Ft Marhatokany vadasan, orsotésztaj 980 Ft
t, g tejf gt galuska g tejf, t g tejf, t, tej g tejf. t z, m
. . p . e Baconnal, lilahagyméval és fétt . . 2
Rantott sertésborda, 880 Ft S-Ze-zammagos csirkemell rizi 880 Ft | tojassal tsltott sertésborda, 1000 Ft | Sertéssziiz rantva, baconos rizs 1100 Ft Réntott csirkecombile, 880 Ft
petrezselymes burgonya ot bizi ot petrezselymes bureonya o py petrezselymes burgonya o
. p - . P p : - : Vegyes sajttdl / trapista,
Matrai borzas csirkemell, rizs 920 Ft SaJttEall) so(r;kava? tol;ott 980 Ft Eul)élizll)mellksalit@ parizsi 940 Ft Negy ?;}Jt.tal i et il 960 Ft | camembert, fiistolt edami/ rizs, 1040 Ft
[A— o teif. £, s | SeTi€sborda, vajas burgonya ot undédban, kukoricés rizs o trej |17 -bizi ot S o . teif. m
Olivabogyds sertésgyros, steak Cigany pecsenye, hagymas Vaddisznétarja siilt, 4fonyds Pikéns soros siilt csirke Lyoni csirkemell, siilt burgonya
burgonya, joghurtos saldtamix 900 Ft tortburgonya 960 Ft barnamartds, krokett 1220t Ft fels6combok, szaftos burgonya 928 Ft kocka / hagymakarika/ SEOmFt
P . - oo (o PR e Penne arrabiata* / enyhén csipds,
Magyaros hiisos sajtos makaréni 880 Ft | Tojéasos nokedli* 740 Ft Fqlt(hagymast tt.leOIOS csirkemell, 900 Ft | paradicsom, bazsalikom, parmezén/| 780 Ft | Juhtirés sztrapacska 900 Ft
&t g SaJtos spagettl &t &t &t tejf
Di6s tészta* 760 Ft | Hdz wro g,OI>IklbOC, fahéjas 800 Ft | Csédszdrmorzsa baracklekvar* 780 Ft Malna!(rerges piskotakocka, 760 Ft | Mdkos meggyes gomboe* 800 Ft
i tejfolmartas g, tej g b tef étcsokival g 1 te gt
e esemes [p e, Fs 780 Ft qudborsofoz§l,ek, sult 300 Ft Ma%yafos burgonyafézelék, 780 Ft | Finomfézelék, nattr szelet 320 Ft Fegt?tt babf6zelék, f6tt fiistolt 820 Ft
csirkecomb filé ; sertéssiilt X . csiilok szelet .
gt g tej t g tejf g tej g L tejf
Paradicsomos kdposzta* 420 Ft | Zoldborséfézelék,tikortojas* 720 Ft | Magyaros burgonyafézelék* 420 ’Et Finomf6zelék, rantott sajt* 800 Ft | Fejtett babfézelék* 420 Ft
g g tej 2 te] 2 tej 2 tej
Parmezanos pulykamell falatok, Emeletes csirkemell, rizs / Gombéval, sajttal rakott tengeri Szarnyashusos rakott cukkini, Dubarry pulvkamell. rizs
serpenyds siilt zoldségek 940 Ft | fustolt sajt, Gszibarack/ 940 Ft | haifilg, rizs 1000 Ft sajttal siitve 860 Ft y puly ’ 960 Ft
511kcal.38.2g .24.82.75.32.50.57 Z 576kcal,53,8¢.f,23.72.25,87, 1g 52 676kcal,51,6¢.f. 16.42.25 8'1 Tg.sz 747kcal,58.7g.f.41,28.75.45g.57 g tejf 875kcal,57.4¢.£,40,20 75,83 4gs7 g tejf, s
K Vegyes erdei gombdk, vadas Kara]fal.?mk 54 Jtos bun,daba,m’ ) Mustdros grlll CSlrkecom,b falato.k’ . . Raéntott pontyfilé, hagym4s,
820 Ft | kevert zoldsalata, tormds, céklds 980 Ft | vegyes saldta, fokhagymis dressing] 900 Ft | Francia saléta, sonkatekercs 900 Ft . ) 1000 Ft
o martds, szalvétagomboc* o £ teif. m | majonéz o L tej. m teif, m, 1. tej 2. 1, tej. tejf. mf (014508 burgonya salata o £, teif. m
Z6ldborsopiiré, mézes,szezamos Thai csirkemell, Rozmaringos siilt pecsenye kacsamadj, Baconba gongyolt egészben siilt Siilt csirkecomb, aszalt szilvds
csirkemellcsikok 920 Ft zoldségekkel,rizs 960 Ft | piritott kaposztds tortburgonya 900 Ft sertéskaraj, almés burgonyapiiré 1000 Ft lilakdposzta 980 Ft
T T 380 keal 46,6 2.£,6,7 g.2s,23,4 g.sz. 713 kcal,52,3 g.f,87,6 2.28,97,6 g.sz 82, s7€e 682 kcal, 40,2 g.f,27,8 g.25,62 g.sz 720 kcal,40,4 g.f,20,1 g.zs,45,7 g.sz 693 kcal, 47,5 g.f,19,6 g.2s,53,4 g.sz
Sertéssziiz érmék, vajas parolt Zoldfiszeres kéreg alatt siilt Pulykamell csikok, mediterran Sajtos husgombocok, vajas Ordog csirkemell, vegyes salata,
Zoldkoret 1050 Ft tengeri halfilé, rizs 980 Ft_ zOldségraguval 960 Ft karfiolpiiré 880 Ft Jjoghurtos ontet /csipds/ 900 Ft
391kcal,24,3 .f,38.3 9.75,20,2 g sz 674kcal, 438 o.f,18.7 9.75,77,6 g5z g, t, m, te] 428kcal 42,2 g.£232 g.75 18,1 g.57 444 kcal 37,3 g.£,26 g.25,10,7 g.5z S36kcal, 41,6 gf,15.7 g.75,14.3 g5z
. ey 2 p Spendtos tészta, tojdssal és Réntott z6ldségek Juhtdréval toltott gombafejek, PRy
Sajtos, tejfolos széles metélt 78}9tFt i i 8%(26’1:‘[ joukkini, gomba brokkoli/ rizs, majonéz ?98;}::}; vAntva, rizs 889tFt Lencsefézelék, omlett g?fe)”f’g
Csemege uborka 140 Ft | Ecetes jégsaléta 180 Ft | Paradicsomsaldta 140 Ft | Vegyes vagott 140 Ft | Koviszos uborka 140 Ft
Izes palacsinta 400 Ft | Gesztenyepiiré 560 Ft | Hézi krémes 460 Ft | Puncs szelet 460 Ft | Csoki torta 480 Ft
&L tef tejsz gt tej gt g tej t
Z6ldséges csirkemell rizottd 620 Ft | Erdélyi hasos rakott kdposzta 660 Ft Bglfg(lzl csirkecombfilé, hézi 620 Ft | Rakott krumpli 660 Ft Marhatokdny vadasan, orstésztay 700 Ft
5,2 & tejf tej t| & & tejf, t & tejf, b tej & tejf, bz m
Paradicsomos kdposzta, fasirt 560 Ft | Tojdsos nokedli* 520 Ft Mag’yafos burgonyaf6zelék, 560 Ft | Finomfézelék, natir szelet 580 Ft Fe}t.e': {t babf6zelék, 6t fistolt 580 Ft
ey p sertéssiilt o e cstilok szelet i
m A +Gl 1360 Ft | B + G2 1400 Ft | A + El 1380 Ft | B + E2 1460 Ft | B + El 1400 Ft
| M2 EYNe 1280 Ft | A + E1 1300 Ft | B + G2 1320 Ft | A + El 1420 Ft | A + C 1340 Ft
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